worary Bisirod

CHAMPAGNE

Pol Roger

Pinot Noir (33%}Pinot Meunier (33%)Chardonnay (33%) Colore giallo paglia, con un'effervescenza abbondante e delicata, al naso & potente ¢
invitante, svelando, alfinizio, aromi di pera & mango e sviluppando pol fragranze di caprifoglio e di gelsomine bianco, prima di proseguire su
note pid vanigliate,

RUINART BRUT

pinat nero 57%, chardonnay 40%, pinot meunder 3%. Hi un perlage molto fine @ persistents. Al naso rivela note di frutti a polpa blanca, di
albicocca, di noccicle ¢ di mandorle fresche. Alcune note floreali e speziate, di brioche e di biscotto, conferiscono una ulteriore complessith
ad un assaggio nitido ed equilibrato, rotondo e polposo, Fresco ed elegante, chiude con un finale di rara persistenza, sul frutto, Perfetto per
un aperitivo oppure con platt di pesce leggeri e dellcati.

120,00 €

COQUARD: Cremant de Bourgogne

100% Chardonnay. prafuma fresco & pulite, con note di pera, fiorl bianchi e agrumi. In bocca risulta fresco e croccante, can una bella cremosi
& un finale salato,

40,00 €

KRUG: Grand Cuveée 173éme Edition

45% Pinot Nair, 37% Chardonnay, 18% Meunier. Assemblaggio di 131 vini di 12 annate diverse. Al naso sl fondono deliziose fragranze di flor| e
agrum| maturi, canditl, marzapane e pan di zenzero, Gll aromi di marzapane, mela cotogna, e limone si combinano armoniosamente al palato
assieme a note tostate e di frutta secca. Ideale come aper|tivo, si abbina a ostriche, gamberi alla grigha o formagglo stagionato.

420,00 €

MANDOIS: Blanc de Blancs Brut 1er CRU
100% Chardonnay |l suo profilo aromatico & fresco e ampio, con note floreall e fruttate e sentorl di brioche. Al palato & ampio e complesso,
equilibrato e rinfrescante. Le bollicine creano una consistenza placevole e vellutata e il finale & lungo e leggermente salato.

75,00 €




PERRIER JOUET: Grand Brut
40% Pinot nero, 40% Pinat meunler, 20% Chardonnay Al naso si distinguane note di fiorl blanchi, frutt freschi e frutt glalll, che lasciano spazio ad una

piacevole evoluzione verso note di burro, di brioche & vanigha. In bocca maostra struttura, equilibrio, rotondita & una leggera vinosita, 51 abbina
perfettamente ad un carpaccio di pesce, a carni blanche o a verdure semi-crude,

100,00 €

METODO ANCESTRALE

MOVIA: Puro
100% Chardonnay, Ving spumante non sboccato, fresco e minerale. vigoroso e tagliente in bocca si rivela esplosiva, unendo originalits ed stravaganza
4 leggladria @ eleganza,

60,00 €

MOVIA: Puro "Rose”
70% Pinat nero, 20% Ribolla, 10% Pinot grigio. Al nase s propone elegante con note di frutta matura a bacca rossa con sentori minerali. in bocca &

fresco, secco e minerale. Bel corpo e lunga persistenza gusto-olfattiva, Ideale a tutta pasto, su plattl di pesce, crostacel, salumi o formaggl.

FRANCIACORTA

FRANCIACORTA: Ca' del Bosco Cuvée Prestige

edizione 47; 759 Chardonnay, 2,5% Pinot Bianco, 22,5% Pinat Nero. Affina sul lieviti per 25 mesi. Al naso & elegante, con note di mela gialla, agrumi,
fiorl blanchi, nocciola tostata e pan brioche. In bocca & cremoso, frescs e armenico, con una buana saplditd e una chiusura asciutta & pulita, Perfetta a
tutto pasto, si abbina bene can antipasti leggerl, plattl a base di pesce, carni blanche e formaggl freschi,

FRANCIACORTA: Ca' del Bosco "Rose” Cuvée Prestige
BO% Pinot nero, 20% Chardonnay, Al naso spiccana note di frutta rossa come fragola e melograno e note floreall di rosa. In bocca & fresco e fruttato.

ottimo come aperitive, si abbina a guazzett! di mare, crostacel o cami blanche delicate.

70,00 €

FRANCIACORTA: Ca' del Bosco "Satén” Vintage Collection

85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco. Affinamento sul lieviti di 48 mesi, Al naso offre sentori placevoli ed elegantl, che si aprona con nate di miele per
pol evalvers| in pesca, ananas e agrumi. Perlage fine & persistente. Raffinato aperitivo, si abbina con risotto agll scampi o linguine all'astice, pesce al
sale e formaggl semi-stagionatl a crosta fiorita.

75,00 €




MARCHESE ANTINORI: Franciacorta "Blanc de Blancs” Brut DOCG

B5% chardonnay ,15% pinot bianco. Al naso esprime note di mela verde e di pesca a polpa blanca, di glicine & crasta di pane. Al palato & fresco,
bilanciato tra vivacita e corpo, elegante e di buona persistenza. Ottimo come aperitivo, sl abbina ad antipasti a base di pesce e formagg! di media
staglonatura e risotti ai frutt di mare.

50,00 €

MARCHESE ANTINORI: Franciacorta Brut Cuvée Royale
Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco. profumo con note di pesca bianca, crosta di pane e lievitl. Ha un colore giallo paglering scarico @ una spuma
cremosa con perlage fine e persistente. perfetto per un aperitivo oppure antipasti a base di verdure, pesce e cami banche.

45,00 €

MARCHESE ANTINORI: Franciacorta "Rose” Brut DOCG

100% pinot nerp, periate fine e persistente Al naso esprime note di di fior selvaticl secchi, piccoli frutti rossi, ievito e crosta di pane, Al palato & fresco,
elegante, di grande armonia e oitima persistenza. Otimo come aperitivo, 5i abbina bene a primi piatti 3 base di oostacel, cami bianche e formaggi di
media SIagonatura.

50,00 €

TRENTO DOC

TOBLINO: Extra Brut "Vént® Trento DOC
100% Chardannay. Perlage fine e persistente. Al naso & placevolmente complesso, spiccano | sentori di cedro maturo, scorza d'arancia, mela renetta,

mandorla e crosta di pane. Al palato  fresco ed elegante, elegante e di lunga persistenza. Sl sposa molto bene con antipasti leggerio a base di pesce e

METODO CHARMAT

ADRIANO GIGANTE: "Prima Nera" Brut
Corno di Rosazzo. 100% Schiopettin Il perlage & vivace e piacevole. Il bouquet & ricco di fiori & fruttl. In bocca e fresco e pulito, legato da una buona
struttura & un bel finale rotondo. Si abbina agll antipasti di pesce e verdure e primi a base di pesce.

3500¢€

ADRIANO GIGANTE: Ribolla Gialla Brut
Como di Rosazzo Si presenta fresco, sapido, con buona aciditi, bilanciato dalla sua struttura. Ottimo come aperitivo @ con antipasti, primi piatti e
pesce, in particolare la frittura di pesce.

30,00 €




BARONI DEL MESTRI: "Theresia® Rosé
Refosco @ Malvasia Al naso di perceplscono note olfattive di fruttl di baseo, pesca, pompelmo rasa, E uno spumante giovane, moderna, frasco e di

ottima bevibilita. Abbinamentl: ottinto come aperitivo, ma adatto a tutto pasto, sl abbina con priml, carni blanche, pesce grigliato e non,

3500€

BIANCA VIGNA: Prosecco Superiore Brut Millesimato DOCG
Profuma mealto caratteristico ed elegante con chiare note fruttate di mela e frutta a polpa bianca. Al palato & cremaso, con retrogusto piacevolmente
acidulo e fruttato che rimanda agli stessi sentori percepiti all'olfatto, Delicata nota minerale nef finale e buona persistenza.

25,00 €

CANUS: Ribolla Gialla Brut
Ronce di Gramogiiano (Corno di Rosazzo) 100% ribolla gialla, Al naso presenta sentori di bergamatio e arance appena raccofti. In bocca ha un'acidita
bilanciata, buona salinita,

3000¢€

CASTELLO DI SPESSA: "AMADEUS® Brut metodo classico millesimo
chardannay- pinot nero. Perlage finissimo ed elegante, con sentori dal floreale alfagrumeto si abbina perfettamente a crudi di mare, crostacel,
raffinati finger food, formaggi di media stagionatura e delicate carn| bianche

50,00 €

CASTELLO DI SPESSA: "PerTE" Ribolla Gialla
Capriva del Friuli (GO) Al naso & delicato, con nate di biancospino e pesche bianche. Al palato & fresco e delicato, ha una lunghezza aromatica
placevole, Ottimo come ving da aperitivo, perfetto a tutts pasts in particolare con pesce crudo, pesce fritte, risotto di 2ucca, formaggl freschi grassk

2500 €

FRIULANO

ADRIANO GIGANTE: "Slalom Gigante" Colli Orientali
Corno di Rosazzo. 20 biotipl diversl, ognuno con la propria identitd, Note sgrumate di mandarino e sensazioni dold di slbicocca seguite da liquirizia su
una sfondo di fiorl di campo. Vivo e fresco con sentorl minerali, note florite di camomilla, agrumi e di una succosa pesca.

40,00 €

ADRIANO GIGANTE: "Vigneto Storico’ Colli Orientali
Corng di Rosazzo. Al naso intenso € variegato con note sgrumate, fiorl df campo @ ricordi salmastri. In bocca sostanzioso, saling con un retrogusto di
mandoria. 5i abbina a tutto pasto, perfetto con formaggi fréschi, prosciutto crudo, primi e risotti a base di pesce e crostacei.

3500¢€




CANUS: Colli Orientali
Como di Rosazzo. Al naso arriva subito un grande freschezza e una piacevole nota bakamica, dove i incontrano timo, mentuccia e maggiorana. Ha
sapidita da vendere e un eleganza spiccata. Da sccompagnare primi platti freddi e caldi, preparazioni 2 base di cami bianche e verdure.

30,00 €

CASTELLO DI SPESSA: "Rassauer” Collio DOC
Capriva del Friull. al naso risulta complesso & ampio con note fruttate di albicocca e pesca, floreali di ginestra e minerali. Al palato grande equiiibric tra
morbidezza, freschezza e sapidita con un finale lungo e cremoso. Eccezionale con asparagi. zuppe di legumi o con radicchio di Treviso,

40,00 €

CONFINIS: "Dolegne”

Dolegnano (UD). Il bouquet & elegante € pits complesso risperto afle versioni di planura, con profurmi di frutta gialla matura, fiori di campo e una netta
nota di mandorla. Al palato & strutturato e awolgente, sostenuto da una freschezza equilibrata e da una marcata sapiditi minerale. || sorso & pieno
ma armonioso, Con una progressione gustativa continua. [l finale & lungo, asciutto e placevolmente amaricante. Un Friulano di carattere, profondo e
territoriale. Si abbina a prosciutto di San Daniele, formaggi freschi e di media stagionatura, primi piatti saporiti, risotti alle erbe, carni bianche. piatti
della tradizione friulana e pesce strulturato

35,00 €

CONFINIS: "Pradis”

Dolegnano (UD) Al naso & immediato ed elegante, con profumi di fiori blanchi, pera, mela verde e una delicata nata di mandoria. In bocca @ fresco e
scorrevole, Con una piacevole morbidezza iniziale che lascia spazio a una sapidita ben definita. Lequilibrio tra freschezza e struttura rende il sorso
armonioso ¢ invitante. |l finale & asciutto, leggermente amaricante e tipicamente mandoriato. Un Friulano autentico, territoriale e di grande bevibilita.
Si abbina a prosciutto crudo di San Daniele, antipasti leggeri, formaggi freschi, piattl a base di uova, primi delicati, pesce di laguna e cami bianche.

35,00 €

DORIGO: *Ronc di Juri®

Premariacco (UD). Profumo complesso di fiori gialli & frutta matura. Morbido e suadente, sul finale si riconoscono fe tipiche note amarognole del
vitigno. Perfettamente bilanciato e di buona acidita. Si abbina bene con aperitivi e antipasti non troppo strutturati, ideale con pesce crudo e quelio di
fisca.

45,00 €

RADIKON: “Jakot” 2020
Oslavia (GO) ORANGE WINE Al naso si presenta mtenso e complesso con sentori di mandoria, frutta tropicale e una piacevole sfumature sterea ¢
leggermente speliata. Al palato, ampio, fresco e ricoo con note di frutta secca, sentori ossidativi € retrogusto di mandorla tostata tipico del vitigno.

60,00 €

SCHIOPETTO: Collio DOC

Capriva del Friuli Dal colore paglierino intenso con riflessi verde oro. intensi aromi di pera ed albicocca, appena percepibile k3 classica mandorla e
aroma di fiorl di campo che contribuiscona a donare complessita. Si abbina bene con antipastl, primi platti, secondi di pesce e formaggi. soprattutto
quedli freschi.

40,00 €




TOROS: Collio DOC
Cormaons (GO) Al naso presenta note di pesca blanca, con un delicato profumo di mandoria. Al palato & deciso e saling, asciutto & molto persistente.
Ouima come aperitivo o can antipasti a base di prosciutto crudo.

40,00 €

PINOT BIANCO

CASTELLO DI SPESSA: "Santarosa' DOC Collio

Di colore gialio pagfierino con note dorate, al nase risulta ampio ed intenso con note tropicall e di crosta di pane. Al palato estremamente raffinato
con note che ricordana | lievitl, pera e floreall di fiori d'acacia. Morbido e vellutato, ha un'ottima persistenza. ldeale con antipasti a base di pesce,
risotti di pesce € piatti di pasta o minestre di verdura.

40,00 €

CONFINIS: "Vecchie Viti" Collioc DOC

Dolegnano (UD). Il profumo & elegante e stratificato, con note di mela matura, pera e pesca bianca, accompagnate da sentori fioreali e leggere
sfumature minerali. Al palato & equilibrato e armonioso, con una buona struttura sostenuta da una fresca acidith. La sensazione & plena ma mal
pesante, grazie a una sapidita ben Integrata che allunga il sorso, Il finale & pulito, persistente e delicatamente mandoriato. Un Pinot Bianco di
arattere, che unisce freschezza e profonditd, Ottimo con antipasti di pesce, carpacd e tartare, prim| piatti delicati, risott alle verdure o ai frutti di
mare, carni bianche, formagg| freschl e semi-stagionati

3500€

DORO PRINCIC: Collio

Cormans (GO). Il profilo gifattivo & elegante e complesso, caratierizzato da note di fiori bianchi, frutta matura, scorze di agrumi e erbe aromatiche,
arricchite da sfumature minerall. Al palato, Il vino risulta intenso e armonioso, con una piacevole freschezza che accompagna il sorso, Il finale & sapido
& minerale, con un tocco avvolgente che invita alla beva. E ideale con piatti a base di pesce, crastacel e fruttl di mare, ottimo con risott alle erbe o con
formaggi freschi e delicati, La sua freschezza e sapidita lo rendono perfetto anche come aperitivo, accompagnando elegantemente antipasti leggeri e
insalate primaverili,

40,00 €

SCHIOPETTO: Collio DOC
Dal colore giallo dorato, al naso presenta sensazioni raffinate di frutta matura e agrumi, note vanigliate che si fondono a note floreali che rendona il
profumo fresco ed avvolgente, Si abbina con antipasti ed alle portate di pesce, forma un buon connubilo con carni blanche e platti cremasi,

40,00 €

TOROS: Collio DOC
Cormons (GOL Al naso & integro & floreale, con un profumo di crosta di pane. Al palato ha un sapore caldo caratteristico, strutturato ¢ di ottima
lunghezza. Molto elegante, Ottimo con il risotto di pesce, piattl a base di uova & minestre di verdure.

40,00 €

PINOT GRIGIO




ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali "ramato”
Ventagiic oifattivo composto da mela golden, susina, pol un tocco agrumato e fioreale. Al palato svela pienezza, spessore & una stuzzicante sapidia,
capace di ampliare il bagaglio fruttato-floreale, finale placevolmente ammandoriato.

32.00¢

CASTELLO DI SPESSA: "Joy" Collio DOC
Capriva del Friuli Di colare ramato, presenta note di pera e melograno. In bocca entra caldo e morbido, con piacevoli sentori freschi di lamponi @
piccole bacche rosse. Si abbina con pesce, carni bianche, minestre di verdure, primi piatti deficati e formaggi freschi.

37,00 €

CONFINIS

Dolegnano (UD). Al naso note delicate di fiori bianchi, pera e un accenna di frutto a polpa gialla. In bocca é lineare. con acidita ben definita e buona
struttura, che sostiene il frutto fresco. Il sorso & pulito @ lascia emergere una sapidita elegante. Finale sottile, con ritorni fruttati @ minerali che invitano
ad un secondo sorso. Si abbina a crudités di mare, risottf delicati, formaggl giovanl, piatti a base di verdure e pesce non troppo elaborato.

30,00 €

PERUSINI: Colli Orientali

Corno di Rosazzo. Note fresche tropicall di banana e pesca bianca appena raccolte. In bocca, pieno, fruttato con una pronundciata nota di pesca e fior
gialli, buona sapidita e carattere fragrante. Molto lungo, minerale, composto ed equilibrato. Si abbina con Pesce in umido, Carni Blanche, Pesce alla
griglia, Antipasti di pesce affumicato, Antipasti caldi di pesce, Formaggi freschi

35,00 €
SCHIOPETTO: Collio DOC
Profume fresco ed avvolgente con note di banana e frutto della passione, gusto molto persistente. Ottimo come aperitivo, pud ACCOMpPagnare un

antipasto di affettari, platti a base di pesce ad esempio frutti di mare, insalate marine, risotti marinari, baccald mantecato e pasta tenera, pasta con
panna, piatti a base di funghi e con le camni bianche.

40,00 €

STURM: Collio D.O.P.
Colore gialic pagherino carico. Al naso presenta marcati sentori di pera e banana. In bocca & morbido, strutturato, setolo e perfettamente equilibrato,
5i abbina con tutti | primi plattl a base di pesce.

35,00 €
TOROS: Collio DOC
Cormons (GO). Note olfattive ricche di fiori bianchi, sentori di pera, agrumi canditi ed oli di frutta secca. Morbido ed equilibrato, di forte struttura. Si

abbina a minestre di stagione, camni bianche e bollit.

40,00 €

MALVASIA




ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC

Il profumo & fine & aromatico, dal bougquet elfattive emergono tra gl altrl sentor di fiori di campo, frutta primaverile matura e una neta agrumata in
una buona mineralitd, In bocca & fresco ed elegante, vino sapido e rotondo, il tenore alcolico sorregge bene la giusta aclditd, piacevote Il retragusto
fruttato. ideale nell'aperitivo, sposa gh antipasti e | primi platt] delicat!, quelli di pesce e le ruppe di verdure in particolare, si abbing alla carne blanca e
al secondi di pesce non troppo strutturat, | crostacel su tutti, pud essere degustato con | formaggl a pasta molle @ semitdura non troppo stagionati,

CATTUNAR: “Collina® Macerato

Si presenta Intenso al gusto e complesso al naso, spaziando da note primarie varietall di frutta matura e erbe aramatiche fino a note speziate dl
affinaments (vaniglia, mandorla, nocciola, miele di fiori di campo). §i consiglia l'ossigenazione in decanter. Si abbina magnificamente a plarti della
tradizione del territorio, a base di pesce (aragoste, scampl, scarpena, scorfano) e carne al forno (vitello, quaglia, faracnal,

55,00 €

CATTUNAR: Malvasia Istriana
Al naso aromi di frutta a nocclolo e le nate di fiorl di acatia, vaniglia e fieno. Al palata ¢'@ molta freschezza, una bocca ben rotonda e un ricco sapore di

pesca bianca e frutta troplcale. sl sposa bene con il pesce azzurro di piccola taglia, con il pesce blanco grande, con il pollo e il tacching, con la pasta in
bianco, con le frittate e con le polente,

35,00 €

CONFINIS
Al nase emergono dellcate nate floreall e di fiorl blanchi, Insieme a frutta a polpa blanca leggermente matura {pera, pesca) & una sottile nota di

mandorla fresca. In bocca si presenta fresca e sapida, con buona acldita che sostiene |l frutto, corpo medio-leggero e finate pulito, Il vino risulta
scorrevole, invitante e Ideale da bere giovane, con Un retragusto che richiama la frutta bianca e un accenno minerale. 5 abbina a antlpasti di pesce,
crostacel, crudita, sushi; platt vegetariani legger), verdure grighate, formaggl freschi. Ottimo anche came vino da aperitvo

30,00 €

SCHIOPETTO: Collio DOC
Fresco e awolgente con note lodate perfettamente in equllibrio con sentorl di fiori e frutta. Cremoso, ricco e caldo. Note dolct ma allo stesso tempo

fresche, con una placevole acidith finale, Perfetta, grazie alfottima acidith e freschezza, per accampagnare antipasti e primi, gla di mare che di terra.

40,00 €

SAUVIGNON

ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC
Carno di Rosazze (D), Al naso & fine e varietale, dal profumo spiccano | caratteristici sentorl di salvia, foglia di pomadoro, peperane verde e sambuco,

In bocca & fresco ed elegante, vino caldo dallaciditd in equilibrio, ha un hiuon retrogusto persistente. fdeale con gl antipasti e gll aperitivi, si abbina ai
primi platti, al risotti in particolare, alla carrie blanca, alle fristate e ai platti a base di vegetali e asparagi,

30,00 €




'CONFINIS: Collio DOC

Dolegnano (UD). Elegante al naso con leggeri sentori di foglie di pomadoro che si intrecciano a note di menta e sbuffi di anice. Freschissimo al palato
con una perfetta cortispondenza tra | profumi ed | sapori, Persistente. Ottimo con il pesce sia crudo che cotto & con le verdure. Da provare con gl
spaghett! al pomodarg,

27,00 €

RONCHI DI MANZANO: Colll Orientali
Manzano (UD) Proluma Inteénso, amplo, fine, aromatico, floresle, fruttato, minerale. Gusto secco, fresco, abbastanza sapido, persistente, d| fine
qualit. 5 accompagna a piatti di pesce specialmente al crostacei e al risotti,

30,00 €

SCHIOPETTO: Collio DOC
Capriva del Friuli (GO) Profumo elegante con nate flareali delicate accompagnate da aromi di frutta esotica @ note agrumate. Al palato & molto
articolato, con note verdi a base di menta e ortica che si intrecciano a note esotiche e salmastre in perfetto equilibrio.

40,00 €

TOROS: Collio DOC
Cormions (GO). Profumo caratteristica con delicate note di pesca bianca, sambuco, foglie di peperone ed erbe aromatiche. Strutturato e con lunga
persistenza. Si abbina bene con frutti di mare, crostace, risotti con asparagi.

40,00 €

RIBOLLA GIALLA

ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC
Corno di Rosazro (UD), Al nasa fiori blanchl e fiorl di pesca, In bocca secoo, placevolmente acido e fresco, gusto lineare sostenuto da un buon corpe, Si
accompagna ad antipasti, primi piatti di pesce o ideale come aperitivo,

30,00¢€

CANUS: Colli Orientali DOC

Corno di Rosazzo (UD), Al nasa porta una cesta darance e bergamotio appena raccolti, contornata da florl di 2agara; In bocca una bifanciata acidita,
nota fortemente identitaria per questo vitigno, buona salinith e spina dorsale irreprensiblle che gli dona equilibrio. Si abbina bene con antipasti di
pesce come insalata di mare, carpacel di branzine o orata, capesante gratinate, prosciutto crudo magro, Secondi di pesce legger come filettl di orata
al forno con patate, frittura di calamarl @ gamberi;

30,00 €




ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC
Como di Rosazzo (UD). Al naso fiori bianchi e fiori di pesca. in bocca secco, piacevolmente acido e fresco, gusto lineare sostenuto da un buon
corpo. 5l accompagna ad antipasti, primi piatti di pesce o ideale come aperitivo.

30,00¢€

CANUS: Colli Orientali DOC

Corno di Rosazzo (UD). Al naso porta una cesta darance e bergamotto appena raccolt, contornata da fiori di zagara: In bocta una bilanciata

acidita. nota fortemante identitaria per questo vitigno, buona salinitd e spina dorsale irreprensibile che gli dona equilibrio. i abbina bene con
antipasti di pesce come Insalata di mare, carpaccd di branzino o orata, capesante gratinate, prosciutto ¢rudo magro. Secondi di pesce leggeri

come filetti di arata al forno con patate, frittura di calamari e gamberi,

30.00 €

CONFINIS: Collio DOC

Dolegnano [UD). Al naso & elegante e delicato con piacevoll note floreall di fiori bianchi e gialli che lasciane spazio a cenni di nocciola sul
mnmm"nnmmmmﬂmamummmmmnmmmuwwmo
profumi ed il sapore. Persistente. Ottimo come aperitivo, 3l 3posa bene con il pesce anche crudo.

27,00 €

PERUSINI: Colli Orientali
Corna di Rosazzo (UD). I profumo & fruttato con note di pera e lievito, Al palato & sapido e complesso con una lunga persistenza safina. £
ottimo come aperitivo e da abbinare ad antipasti di pesce, pesci bianchi e delicati, ostriche e frutti di mare.

30,00 €

CHARDONNAY
CASTELLO DI SPESSA: Isonzo DOC

Capriva del Friuli (GO). Al naso denota sentori di mela matura, frutta tropicale e vanighia. in boca risulta delicato, fresco e vellutam. Da servire
con risotti di primizie, con preparazioni delicate di pesce, sul frutti di mare @ crostacel sia arrosto che salsati,

30,00¢€

CONFINIS: Collio DOC
Dolegnano (UD). Al naso intenso, con note di frutta esotica, fiori bianchi e una delicata mineraliti. In bocea fresco, sapido, di buona struttura
ed equilibrata persistenza, Finale pulito. Si abbina bene con antipasti di mare, primi piatti delicatl, carni blanche & formagg! freschi.

27,00 €




DORIGO: "Ronc di Juri” Colli Orientali
Premariacoo (UD)L Al naso frutta esotica matura tra cui spiccano Fananas e la banana, nota vanighiata in sottofondo In bocca amplo e lungo di

ananas e vaniglia, morbido e caldo, di lunghissima persistenza; retrogusto finemente speziato. Vino dal mofteplici abbinamenti, perfetio per
carni blanche o primi ed antipasti 2 base di crostaced,

55,00 €

MASUT DA RIVE: "Maurus® DOC

Mariano del Friuli (GO naso ammaliante dalle note affurnicate e tostate, Nocciole, mandorie @ anacardi, ma anche vaniglia e cannella,
arricchiscono il bouquet offattivo Gusto: di buon eguilibrio fra freschezza e morbiderza con persistenza aromatica di grande eleganza. |
sapaori di spezie ¢ vanigha, affiancati da continui richiami fruttati Abbinamenti: ideale con risotti; trenette al pesto ¢ carni bianche, paté di
fegato & formagsi gustosi

38.00¢€

PERUSINI: Colli Orientali

Corno di Rosaezo (UD). Al naso note tropicall spiccate di ananas, banana @ mango, sentori di camomilla. in bocca @ pieno, fruttato, fragrante;
di spessore, dalia buona sapidith che gl permette un'espressione lunga gradevole mineralita. Si abbina con branzing, crostace, tartare.
carpaccio pesce, affettati e salumi, cami blanche, spaghetti alle vongole.

30,00 €

STURM: "Andritz" Collio DOP
Cormans (GOJL Al naso & intenso, presenta | tipicl sentori di frutta esotica e crosta di pane. Al palato & grasso, cremoso ed elegante con
agrumi e vaniglia dolce, ideale da bere con antipasti importanti di pesce e carne, formaggl stagionati e zuppe di pesce.

30,00 €

UVAGGI

ADRIANO GIGANTE: "Sartoriale”

CORNO DI ROSAZTO (UD). FRIULANC V. STORICO, MALVASIA, RIBOLLA GIALLA. Al naso si presenta profonde, fioreale, frutiato ed elegante:
pesca, mango. pepe bianco, sfumature di origano e timo con note mineraki. Il sorso & pieno, swolgente ed equilibrato con sentori di frutti a
polpa gialla, agrumi e spezie. Una bella freschezza dal finale sapido e persistente. Si abbina bene a risotti ai frutti di mare, pasta con crostacei,
prirmi piatti con verdure, secondi di pesce, pesce grigliato o fritto, crostacel, pesce di lago, carni bianche deficate.

60,00 €

BARONI DEL MESTRI: "Collio Bianco

CORMONS (GO). 55% FRIULAND, 30% MALVASIA, 15% RIBOLLA GIALLA Al naso & compiesso ed intenso, ampio ed elegante, con sentori di
frutta a polpa gialls matura ed erbe aromatiche. Perfettamente riconoscibile fa tipicits del vino prevalente nelis cuved. In bocca: conferma e
sensazioni in precedenza percepite al naso; si presenta muscoloso, caldo, fresco e con una mineralita moito ben definita. Nei finale si
riconosce la presenza della mandoria amara; lunga persistenza e la ricchezza di estratto. Abbinamenti: primi piatii importanti, pesce al formo,
formaggi di media stagionatura.

30,00 €




EUGENIO COLLAVINI: "Broy"

CORNO DI ROSAZZO (UD) 50% FRIULANO, 30% CHARDONNAY, 20% SAUVIGNON Profumo intenso e persistente, ricordi di frutta tropicale
matura, misle d'acacia, scorza darancia e flori glalli. Corpo potente @ lungo, morbido e caldo, ma bilanciato da piacevali note di freschezza @
mineralitd. 5 accosta al piattl della grande cucina, pesci al forno o con salsa; vellutate, risotth con tartufo e formaggl di media stagionatura.
Cucina friulana: boreto di canoce (cicale di mare) e “toc in braide” con torcione di foie gras.

65,00 €

KREN: KAPPA

CORMONS (GO) CHARDOMNNAY, SAUVIGNON, FRIULANO Al profumo si presenta intenso con delicati sentorl flareali ed agrumati, impreziositl
sul finale da note di freschezza. Al palato si ripropone una bella freschezza e intensa mineralita salina. Finale lungo e persistente.
Abbinarmenti: 5i abbina bene con una grande varietd di piatti di pesce, specialmente | risottl ma la struttura consente un ottimo abbinamento
anche con secondi a base di camni bianche.

50,00 €

RUSSOLO: "Doi Raps® IGT

SAN QUIRING (PN). PINOT GRIGIO, PINOT BIANCO, SAUVIGNON. Aroma intenso, note calde che richiamano alla mente la frutta molto matura.
Di piacevole plenezza e rotondita, & un vino dove la giusta acidita & ben mascherata dailelegante corposita. Eccellente come abbinamento al
piatti di crostacei o di formagg freschi raffinati, Per le proprie caratteristiche gustative importanti, ben si presta alfutilizzo come aperitivo,

35,00 €

VINI BIANCHI E ROSATO FUORI REGIONE

CHARDONNAY: BRAMITO DELLA SALA Umbria IGT

ANTINORI Al naso con sentori freschi di mela golden e floreall di blancospine in equilibrio con deliziose note di biscotto, créma pasticeera al
limone & vaniglla. L'assagyio & caratterizzato da un'affasdnante connubio fra cremosith e sapidith, con dellcatl richiam| di scorza di cedro. Si
abbina con carni blanche in umido, pasta al pesce con pomodoro, pasta al sugo di verdure, pesce alla griglia, risatto alle verdure.

35,00 €

LUGANA: Patrizia Cadore

POZZOLENGO (BS) Al naso offre aromi di agrumi. mela verde e fiori bianchi, con un sottile richiamo minerale tipico del territorio. Al palato &
marbido, fresco e armonico, con un finale persistente e raffinato, Perfetto per accompagnart platt di pesce, sushi, frutti di mare, risott e
formagg) a pasta molie. ma anche per beindisi e degustazioni di carattere,

10,00 €

ROSATO: Calabria Rosato IGT Salento

ANTINORI Il profumo & intenso e delicato, note fragrantl di frutta bianca, pesca ¢ pompelmo, sono ben in equilibrio con gli aromi floreall di
wiola. Il gusto in Ingresso & morbido, gradevole con acidita seguito da una decisa sapidita, ottimo equilibrio tra sapiditd e persistenza
aromatica, Un vino ottimo anche come aperitivo, 5i abbina a pizze e focacce, ad Insalate miste e a plant freddi a base di verdure.

26,00 €

VINI BIANCHI ESTERI




RIESLING: VON WINNING "Maushohle”
PFALZ (DE) Al naso & molto aromatico, con note saline ¢ lodate che si fondono con erbe fresche. Al palato & leggero tendente al medio, secco

& molta deciso, puro. Rinfrescante @ molto succoso, con richiami a note di frutta a nocciolo. Finale denso e minerale, di grande eleganza. Si
abbina a insalate, frutti di mare. antipasti, pesce bianco, sushi, pesce azzurro, affumicati, foie gras, verdure.

55,00 €

RIESLING: VON WINNING "Win Win"
PFALZ |DE) Olfatto: lime, mela verde, pesca bianca, fiori e leggere note minerall Gusto: fresco, teso, con acidita vibrante, equilibrio & finale
pulito e persistente Si abbina con pesce, crostacei e piatti speziati.

30,00 €

MERLOT

ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC
CORNO DI ROSAZZO (UD). Profumo: evoca sentorl di prugna, grafite ed erbe aromatiche. Sapore: Vino rosso di struttura marcata, gioco di
equilibri tra struttura evidente e morbidezza. Ottimo con carni alia brace e formaggi.

30,00 €

CONFINIS: “Filorosso® Collio DOC

DOLEGMANGC (UD). Al naso elegante, dove aromi balsamici di erbe di montagna incontrano plccoll frutti rossi. Ben strutturato af patato con
tannini presenti ma setori ed una perfetta corrispondenza tra | profumi ed | saponi. Persistente. Ottimo con gl affettati, con le carni rosse ma
anche con quelle bianche.

30.00€

PERUSINI: Colli Orientali
CORNO DI ROSAZZO {UD). Al naso: note fruttate di confettura di ciliegle, amarene e piccoli frutti rossi, sentori di tabacco e prugna matura. In
bocca pleno, carattere fruttato, sentori di cliegia, mora, liquirizia e cloccolato. Persistente ed equilibrato. Accompagna carni bianche,

selvaggina e formagg) stagionati.

3500 €

RONCHI DI MANZANO: Colli Orientali

MANZANO (UD). Profuma intenso, abbastanza complesso, fine, fruttato, sentori di ciliegia, hurmus, radici e fogllame. Gusto secco abbastanza
tannico, sapido, equilibrato, intenso, abbastanza persistente, fine di corpo, armaonico. 5i sposa bene con camni blanche, roast beef, primi pasti
@ salumi.

30,00 €




RUSSOLO: "Massarac” DOC
SAN QUIRING (PN). Profuma lievemente erbacen, vinoso con sentori di Lampone, Rosso asciutto dal sapore placevole, armonico, mal segnato
da tannini aggressivi. Si accompagna bene con g arrosti di carni bianche @ rosse, pollame ed anche con pollame nobile,

27,00 €

CABERNET FRANC

ADRIANO GIGANTE: Colli Orientali DOC

CORNO DI ROSAZZO (UD). Al naso é fine e varietale, il bouquet fruttato si fonde con |a tipica nota erbacea facendo emergere piccoli frutti a
bacca rossa in un contesto balsamico. In bocca ¢ fresco e rotondo, un vino tannico contraddistinto da un tanning dolce, buona la struttura ¢
la sua armonicith, piacevole il retrogusto persistente. Accompagna | primi conditi con sughi di came saporitl, ideale con le carni alla brace & in
intingolo, si abbina al piatti tipici della cudina frivlana, da stappare con i formaggl a pasta dura stagionati.

30,00 €

PERUSINI: Celli Orientali
CORNG DI ROSAZZO (UD). Al naso, carattenstica nota di erbacea di menta, rucola & ortica, unito a sentori di mora e lampone. In bocea,
speziato, buona acidits, carattere sapido & fresco, buon frutto elegante ¢ persistente. Oimo con carni rosse € formaggl stagionati,

35.00¢€

SCHIOPETTINO

ADRIANO GIGANTE: “riserva” Colli Orientali DOC

CORNO DI ROSAZZO (UD). Al naso & intenso & fine, dal bouquet di frutta a bacca rossa emergono note di lampaonie, mirtillo e mora selvatiche
incorniciate dalle sperie. In bocca & caldo e avwolgente, la buona acidita in equilibro dona morblde sensazionl accompagnate da una lieve,
placevole asprezza, vino di buona struttura che racchiude tannini eleganti e smussati, il finale & lungo e pepato per un retrogusto persistente.
Sposa le carni arrosto, in intingolo o alla brace. accompagna | formaggl 8 pasta dura di diverse stagionature.

3500¢

DORIGO: Venezia Giulia IGT
PREMARIACCO (UD). Al naso & fine ¢ complesso, dal bougquet fruttato e speziato emergono sensazioni di frutti a bacca rossa, cuoio e pepe
wverde. La bocca viene avvolta dal suo gusto morbido ed elegante dove continua ka frutta rossa accompagnata dalla iquirizia per un placevole

finale pepato, vino caldo ed equilibrato, ha una media struttura e un retrogusto persistente. Accompagna gli affettat| tutti ¢ | primi di carme
non troppo saporitl, sposa le carni bianche e le carni delicate alla brace, ideale con | fritti e la tempura, pub essere abbinato al formaggi di

diverse stagionature.

30,00 €

) DAL PEDUNCOLO ROSSO




ADRIANO GIGANTE: "Riserva” Colli Orientali DOC
CORNO DI ROSAZZO (UD). Il profuma ricorda | frutti di bosco. Vino dl buon corpo, equilibrato con un sapore leggermenite tannico. S5i abbina a

secondi platti importanti, carnl rosse e selvaggina.

30,00 €

PINOT NERO

CASTELLO DI SPESSA: "Casanova’ Collio

CAPRIVA DEL FRIUL! {GO). Al naso presenta note di piccoli frutti rossi con piacevoll sentor] speziati. Al palato @ vellutato, elegante con lungo e
ampio finale di mora e spezie calde. S abbina perfettamente con carne d'agnello e formaggi di media stagionatura ma anche con un primo
piatto di pesce saporito.

40,00 €

CONFINIS: Collio DOC

DOLEGNAND (UD). Elegante al naso con placevoll sentori floreali che sl intrecciano a note di frutti rossi come Il mintillo ed il lampone.
Morbido & ben strutiurato al palato con una buona corrispondenza tra | profumi ed il sapore ed in finale lungo e piacevolmente presistente,
Ottimo come aperitivo si sposa bene con le carni rosse ed | formaggi di media stagionatura ma anche con | salumi. Da provare con la pasta al
ragi.

30,00 €

MASUT DA RIVE: DOC ISONZO

MARIANO DEL FRIULI {GO). Al naso: trama olfattiva fine e fruttata con note di ciliegia, mora e lampone. Delicati richiami di erbe officinali con
un finale dai leggeri toni legnosi Gusto: il sorso fresco e leggermente tannico chiude il percorso gustativo con una piacevole tendenza
amarognoia Si abbina a piatti di carni “dolci™ e delicate: anatra, pernice, maiale al forna, agnello al timo. Ottimo sul formaggi non molto
invecchiath

42,00€

CABERNET SAUVIGNON

PERUSINI: Colli Orientali

CORNO DI ROSAZZO (UD). Al naso, note fruttate di confettura di ciliegle, prugna, more & leggero pepe. In bocca, pleno, buona acidit,
carattere sapido, buon frutto a base di mora e ciliegia, note vanigliate alla fine. ottima persistenza. 5i abbina a risotto allo zafferano,
cannefloni, taghata di manzo, affettati e salumi, brasato.

30,00 €

RONCHI DI MANZANO: Colli Orientali

MANZANO (UD). Profumo minerale intensa, abbastanza complesso, fruttato, prugna secca, leggero sottobosco, chiodi di garofano e
rabarbaro, Gusto secco ma avwolgente, equilibrato, intenso, persistents, corposo, armonico. Continu nchiami speriati e balsamici anticipano
un congedo molto sapido. Accompagna cami bianche e rosse, selvaggina e cacciagione.

30,00€




TERRANO

CATTUNAR

ISTRIA. Al naso si offre con una potente ciliegia matura e note di lampone e fragola. In bocca, sempre fresco, stupisce [a la morbida struttura
tannica e la sapida persistenza. Si abbina piacevolmente con grigliate di carne, prasciutto crudo, salumi essiccati, formaggio fresco e
mediamente stagionato, frittura di acciughe, stufato di pesce e anche con [a pizza, in particolare se alla salsiccia o al salame.

45,00 €

UVAGGI ROSSI

PERUSINI: “Zenta Rosso” Colli Orientali

CORNO DI ROSAZZO (UD). MERLOT- CABERNET SAUVIGNON. Al naso, complesso e avwolgente, con note di frutta rossa matura, tra cul
amarena € prugna, arricchite da eleganti sfumature di vaniglia, liquirizia e ciocoolato. Le spezie dold e | sentori tostati, donati dallaffinamento
in barrique, aggiungono profondita e raffinatezza. In bocca strutturato @ vellutato, con un perfetto equilibric tra freschezza e morbidezza. La
ricchezza aromatica si esprime in un Sorso pieno & armonioso, con ritorni di amarena, ciliegia matura e deficate note speziate. La persistenza
& lunga & awolgente. con un finale elegante. Si abbina con con primi di came o risotti con funghi, carni rosse. arrostl, selvaggina, brasati e
formagg! stagionati.

50,00 €

VINI ROSSI FUORI REGIONE

BAROLO: Prunotto DOCG 2020

1009 NEBBIOLO. Al naso & complesso e ampio, con sensaziond di petali di rosa, frutta rossa e note di spezie. Al palato @ pieno, ben
equilibrato, con tannini eleganti, setosi e dolcl, Il inale & ricco & persistente, Ottimo con piatti di camne, in particolare selvaggina e a formagg)
stagionatl.

75,00 €

BRUCIATO: Bolgheri Rosso DOC

ANTINORI 37% CABERNET SAUVIGNON- 24% MERLOT- 18% CABERNET FRANC- 17% SYRAH- 4% PETIT VERDOT. Al naso: Sentori di frutta rossa,
seguitl da note di spezie e delicati ricordi mentolati Gusto: Morbido, con tannini setosi e note fruttate dolci. Si abbina a care arrosto @
grighata, carne rossa in umido, formaggi staghonati.

50,00 €

CHIANTI: Villa Antinori DOCG Riserva 2022

ANTINORL SANGIOVESE- CABERNET SAUVIGNON. Al naso si avwertona note fruttate di melograno, ciliegia, la dassica nota di scorza d'arancia,
& un tocco di zenzero, su sottofondo foreale di lavanda e petah di rosa con la deficata balsamicita di muschio bianco. Al sorso il vine risulta
dritto, sapido bilandiato da tannini dolci che anticipano le calde note del cacao, per un finale intenso e appagante. 5i abbina a cami arrosto e

grighate, carni rosse in umido, formagg) stagionati, pasta al ragu e selvaggina.

40,00 €




INSOGLIO DEL CINGHIALE- Toscano IGT

TENUTA DI BISERNO. MERLOT- SYRAH- CABERNET FRANC- PETIT VERDOT, Al naso; molto carnaso, si evidenziano le note pepate, sentori di
ciliegie, mirtilli, plante aramatiche, appena balsamico Gusto: Fresco ed elegante, dai tannini ben levigati e di ortima Facidita. Si abbina a
affettati e salumi, carne arrosto e grigllata, carne rossa in umido, selvagging, formaggl stagionatl,

45,00 €

TIGNANELLO 2022: Toscana IGT
ANTINORI SANGIOVESE- CABERNET FRANC- CABERNET SAUVIGNON, Profumi di frutti rossi matur, spezie doldi, tabacco e cuoio. Al palato &

strutturato, equilibrato, con tannini vellutati e finale persistente. Perfetto In abbinamento con carmi rosse alla griglia, selvagging, brasati e




